VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Rosé M
Winery: Martin Stiftung
rated 03.05.2024

Total points 90 AWARD: GOLD
Category rosé wine

Vintage 2023

Primary grape / grape varieties Cabaret Noir

Quality g.9.A / AOC

Country - region Schweiz - Zurich

Alcohol in vol.%
Residual sugar in g/l
Acid in g/l

Sulphur free/total in mg/I

Aged in Stainless tank
analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Clarity

violett - lachs - zwiebel
Color intensity
gruen-fruchtig
phenolisch

spicy

Paprika

cassis

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency

Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish

Balance

complexity

stylistics
reductive---oxidatve 0 1 /2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionel 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

exaltation
littte---much O 1 /2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before
2025 2025 2024
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Description

Dieser spritzige BIO-Rosé aus vollreifen und gesunden Trauben besticht als wiirdiger Sommerwein. Der Wein weist
alle wiinschbaren Eigenschaften auf: Im Bouquet nach Himbeeren und Walderdbeeren duftend, im Gaumen
erfrischend und lieblich, mit geschmeidiger Harmonie im Abgang.

Food-Pairing

Er eignet sich sowohl als Apérowein wie auch hervorragend zu Curry- und anderen asiatischen Gerichten. Auch zu
Grilladen und Gefligel mundet er wunderbar.



