
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Cuvee M
Winery: Martin Stiftung

rated 03.05.2024
Total points 98 AWARD: GRAND GOLD
Category red wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Cabernet Jura / Cabertin, Millot Foch, Divico
Quality g.g.A / AOC
Country - region Schweiz - Zürich
Alcohol in vol.%
Residual sugar in g/l
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Steel -/Wooden barrel

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment

little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
fruity
minerality
aetherisch
mon cheri
heller Taback suessholz
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2035 2027 2025
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Cuvee M
Winery: Martin Stiftung

rated 03.05.2024
Description

Food-Pairing

Ein Wein mit Tradition und Qualität. 1893 gründete Luise Escher-Bodmer die Martin Stiftung in Erlenbach, in
Gedenken an ihren behinderten Sohn Martin. Seit jeher wird am Rebberg Mariahalden am Zürichsee Wein
angebaut, heute pflegen Menschen mit einer kognitiven Beeinträchtigung die Piwi-Reben. Der Cuvee M ist eine
Assemblage aus Cabernet Jura, Millot Foch, Cabertin und Divico, er besticht durch seine Tiefrote Farbe, eine
komplexe Nase und seinen langen Abgang
 

Passt gut zu verschiedenen Fleischgerichten, sowie zu kalten Käse- und Fleischplatten.
 


