VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Silvaner Hammelburger Heroldsberg trocken
Weingut: Weingut Lange - Schloss Saaleck
bewertet am 09.10.2022

Gesamtpunktzahl 86 AUSZEICHNUNG: SILBER

Kategorie WeiBwein

Jahrgang 2021

Hauptrebsorte / Rebsorten Griiner Silvaner

Qualitat g.U. / Deutscher Qualitatswein

Land - Region Deutschland - Franken

Alkohol in vol.% 12,50

Restzucker in g/l 0,20

Saure in g/l 6,30

Schwefel freie/ges. in mg/I 35,00

Ausbau Edelstahl

Ranking - Qualitative Einschatzung
wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Klarheit

farblos - griin - gelb - braun
Farbintensitat

wirzig

kohlig

gelb-fruchtig

leicht vegetabil

frische Rinde vom Laubbaum
Gesamtintensitat

suB

Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte

Bitter

Adstringenz

Phenole / Tannin
Alkoholeindruck

Cco2

Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

Stilistik
reduktiv---oxidatvn 06 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionell ' 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Begeisterungsindex
wenig---viel 0/ 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2022+
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Beschreibung

echt frankisch - pfurdstrucke Genussempfehlung: Gedlinsteter Fisch in Silvanersud mit Salzkartoffeln, Brotzeitteller
mit Hausmacher Wurst, Schinken und Kase. Ein wunderbarer Wein als Abendbegleiter... Charakterisierung: fruchtig
mineralischer Wein. Im Geschmack sind die Mineralsalze deutlich zu spuren. Das ist unser Terroir! Eine dezente
Zitrusnote unterstreicht die frischen Fruchtaromen. Harmonisch ausgewogener Wein der typisch fir einen [JFranken(]
lange im Gaumen bleibt. vegan

traditionell im 0,751 Bocksbeutel abgefullt

Food-Pairing

gedunsteter Fisch, gebackene Leber, Spargelgerichte mit zerlassener Butter, frankische Brotzeitplatte



