
PASSAPORTO DEL VINO

Roter Veltliner
Azienda vinicola: Bio-Weingut Sebastian Angerer

DETAILS
Tipo di vino: Vino bianco
Annata: 2022
Paese - Regione: Österreich - Kamptal
tipo di vitigno : Roter Veltliner
Sapore: Secco
Bottiglie capacity: 0.75 l
Qualità  (DO): Kabinett
Alcol in vol.%: 13,00 vol.%
Zucccero residuo : 6,10 g/l
Acidità: 5,40 g/l
Maturazione: Acciaio inox
Allergeni: contiene solfiti
Temperatura a cui va bevuto il vino:13 °C
Caratteristiche speciali
: vino aromatizzato all'estratto

Premiazioni
Silver ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Vinificazione
Penible Handlese, gerebelt + kühle Maischestandzeit ca 7 Tagen bei 1°C. Abgepresst +
Sedimention  mit   200g/hl  Bentonit.  Vergärung  2/3  spontan,  1/3  mit  Trockenhefe.  BSA
während der Endgärung. Ca 6 Monate auf Feinhefe.

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/55141_692_12777.pdf

