
PASAPORTE DEL VINO

Roter Veltliner
Bodega: Bio-Weingut Sebastian Angerer

DETAILS
Tipo de producto: Vino blanco
Añada: 2022
País de origen - Región: Österreich - Kamptal
Variedades: Roter Veltliner
Sabor orientativo: dry
Contenido de la botella: 0.75 l
Calidad: Kabinett
Grado alcohólico (% vol.): 13,00 vol.%
Azúcar residual en g/l: 6,10 g/l
Acidez: 5,40 g/l
Elaboración: Acero inoxidable
Alérgenos: contiene sulfitos
Temperatura ideal de consumo:13 °C
Características especiales

: vino con aroma a extracto

Premios obtenidos
Silver ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Vinification
Penible Handlese, gerebelt + kühle Maischestandzeit ca 7 Tagen bei 1°C. Abgepresst +
Sedimention  mit   200g/hl  Bentonit.  Vergärung  2/3  spontan,  1/3  mit  Trockenhefe.  BSA
während der Endgärung. Ca 6 Monate auf Feinhefe.

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/55141_692_12777.pdf

