
PASAPORTE DEL VINO

Allegro Primitivo Organic
Bodega: Mare Magnum Srl

DETAILS
Tipo de producto: Vino tinto
Añada: 2023
País de origen - Región: Italien - Apulien
Variedades: Primitivo
Sabor orientativo: semidry
Contenido de la botella: 0.75 l
Calidad: IGT IGT Puglia
Calidad (EU): Indicazione Geografica Protetta (IGP)
Grado alcohólico (% vol.): 14,00 vol.%
Azúcar residual en g/l: 11,40 g/l
Acidez: 3,60 g/l
Elaboración: Barril de madera
Alérgenos: contiene sulfitos
Temperatura ideal de consumo:18 C
Lagerfähig bis: 2023-2025
Características especiales
: ?

Premios obtenidos
Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Weinbeschreibung
Allegro Primitivo is a balanced, full-bodied wine with a fresh and delicate taste of berry
fruit, spicy tones of herbs and vanilla.

Recomendado con el siguiente plato...
Lamb, beef and game.

Vinification
The Primitivo grapes are handpicked and organically grown. The fermentation is done in
stainless steel tanks with overpumping and délestage twice a day. Maceration of 10-12
days is later followed by a 3-4 months maturation on French oak.

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/55064_692_12793.pdf

