
PASSEPORT POUR LE VIN

Sensale Rosso in anfora
Domaine viticole: SIBILIANA VINI S.R.L.

DETAILS
Type: Vin rouge
Millésime: 2022
Pays - Région: Italien - Sizilien
Cépage: Syrah
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Appellation: IGT IGT TERRE SICILIANE
Appellation (EU): Indicazione Geografica Protetta (IGP)
Teneur en alcool (% vol.): 14,00 vol.%
Sucre résiduel: 9,00 g/l
Acide: 5,80 g/l
Elevage: Autres
Allergènes: contient des sulfites
Température de dégustation: 17-18 °C
Lagerfähig bis: 1 YEAR
Particularités: vin aromatisé aux extraits

Prix obtenus
Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Weinbeschreibung
La linea Sensale, biologica ed autentica, espressione di una Sicilia attenta al rispetto del
territorio e alla concretizzazione delle buone pratiche.

Conseil de mariage de mets
Ottimo  da  gustare  con  primi  piatti  di  pasta  al  sugo,  secondi  piatti  di  carne  di  carne
arrosto e selvaggina. Servire a 17-18 °C.

Vinification
Fermentazione del mosto in anfora di terracotta a 20-25°C per circa due settimane, con
successiva  macerazione  prolungata  per  più  sei  mesi;  affinamento  in  bottiglia  per
almeno sei mesi.

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/55063_692_12782.pdf

