
PASSEPORT POUR LE VIN

Villers-la-Vigne ®
Domaine viticole: Villers-la-Vigne®

DETAILS
Type: Vin rouge
Millésime: 2022
Pays - Région: Belgien - Wallonie
Cépage: Regent
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Appellation: Belgische wijn Vin de Belgique
Teneur en alcool (% vol.): 12,27 vol.%
Acide: 4,60 g/l
Elevage: Cuve en inox
Allergènes: contient des sulfites
Température de dégustation: 18 °C
Lagerfähig bis: 2022-2025
Particularités: vin aromatisé aux extraits
Prix obtenu: 0

Prix obtenus
Gold PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023

Weinbeschreibung
Ce  vin  nouveau  de  couleur  rouge  cerise  profonde  se  caractérise  en  bouche  par  une
explosion de petits fruits rouges comme la griotte et de belles notes épicées de poivre
noir soutenues par des tannins soyeux  

Conseil de mariage de mets
grillades en tous genre et fromages doux, buffet de charcuteries, pâtes en sauce, 

Vinification
6  jours  de  macération  carbonique  en  grappe  entière  sans  écrasement  des  grappes  
suivi  de  3  jours  de  macération  pelliculaire  à  froid  à  7  degrés  puis  20  jours  de
fermentation alcoolique à 18 degrés suivi de 37 jours de fermentation m ...

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/54085_662_12629.pdf

