
PASSEPORT POUR LE VIN

Souvignier gris nature orange de Montsevelier
Domaine viticole: Vin-du-Jura
DETAILS
Type: Vin blanc
Millésime: 2022
Pays - Région: Schweiz - Jura
Cépage: Souvignier gris
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Appellation: AOC AOC Jura Suisse
Appellation (EU): geschützte Ursprungsbezeichnung
Teneur en alcool (% vol.): 14,00 vol.%
Sucre résiduel: 0,50 g/l
Acide: 5,20 g/l
Elevage: Qvevri
Allergènes: enthält ohne
Température de dégustation: 15 °C
Lagerfähig bis: de maintenant à 15 ans
Particularités: Naturwein

Prix obtenus
Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Weinbeschreibung
Ce vin  a  une belle  robe jaune foncé /  orange,  des  arômes tendres  au nez,  en bouche
une longueur de plus de 12 caudalies, il y a tout pour l'œil, le nez et la bouche...

Conseil de mariage de mets
apéro  riche,  fromages,  fruits  de  mer,  huitres,  viandes  blanches  (veau  ou  volaille),
canard etc.

Vinification
Juste éraflé et foulé, puis mis en cuve de fermentation, puis transféré en amphores pour
maturer

Description du domaine
Our  production  standard  for  absolutely  "Natural"  organic  wines:We make  no  chemical
treatment  during  all  year  in  our  vineyards,  no  weed-killers,  no  fungicides,  no
insecticides, no acaricides, no pheromones to attract insects, no growth hormones, no
copper, no sulfates etc.Treatments are made with the infusions of plants manually. We
enter  with  no  tractor  our  vineyards,  so  we do  not  compress  soils,  all  works  are  made
by hand, of the size in the grape harvests, everything hand-made, the epamprage, the
breeding, the thinning-out of leaves etc! Our musts a ...

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/53856_643_12649.pdf

