
WEINPASS

WASSMANN Cabernet Sauvignon
Weingut: Wassmann - Biodynamic wines from Villány

DETAILS
Art: Rotwein
Jahrgang: 2018
Land - Region: Ungarn - Villány-Siklós
Rebsorte: Cabernet Sauvignon / -
Geschmacksrichtung: trocken
Flascheninhalt: 0.75 l
Qualität: OEM (Oltalom alatt álló Eredetmegjelölés) DHC Villány
Qualität (EU): Oltalom alatt álló Eredetmegjelölésü
Alkohol in vol.%: 13,90 vol.%
Restzucker: 0,90 g/l
Säure: 5,20 g/l
Ausbau: Holzfass
Allergene: enthält Sulfite
Trinktemperatur: 16 °C
Lagerfähig bis: 2028
Besonderheiten: Naturwein
Auszeichnung: -

Auszeichnungen
Silver ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Weinbeschreibung
Nach der Handlese gärte die Maische einen Monat lang spontan im offenen Holzständer.
Das  Untertauchen  des  Tresterhutes  erledigten  wir  wie  immer  von  Hand.  Auch  die
malolaktische  Gärung  /  der  biologische  Säureabbau  erfolgte  noch  im  offenen
Gärständer und spontan, also ohne Zusatz von Bakterien. Reifen durfte dieser Wein 17
Monate lang in gebrauchten ungarischen und französischen kleinen Barriquefässern in
unserem traditionellen Erdke ...

Speiseempfehlung
Ente,  Gans,  Fasan,  Rind,  Wild,  rotes  Fleisch,  blutige  Steaks,  gegrilltes  Fleisch,
Spanferkel.

Vinifikation
Spontane  Maischegärung  1  Monat  Untertauchen  des  Tresterhutes  von  Hand  BSA
spontan  17  Monate  gebrauchte  Barriquefässer  Ungeschönt,  unfiltriert,  nur  minimal
geschwefelt

Weingutbeschreibung
Unser  Motto  lautet:  WENIGER  IST  MEHR.*  2  Hektar  Reben  und  2  Menschen,  die  sie
pflegen: Ralf Waßmann und Susann Hanauer.* Erstes biologisches und biodynamisches
Weingut  im  donauschwäbisch  geprägten  Villány,  dem  bedeutendsten  Rotweingebiet
Ungarns,  gegründet  1998.*  Schwerpunkte:  Die  pannonische  Rebsorte  Kékfrankos
(Blaufränkisch) und Cabernet Franc, der schon seit über 100 Jahren in Villány angebaut
wird.  Aufgrund  des  einzigartigen  Terroirs  ergibt  er  hier  bemerkenswerte  Weine,  die
ihresgleichen suchen.* A ...

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf/53844_642_12683.pdf

