VVINE SYSTEM

WASSMANN Mundia
Bodega: Wassmann - Biodynamic wines from Villany

DETAILS

Tipo de producto: Vino tinto

Ahada: 2021

Pais de origen - Regidn: Ungarn - Villany-Siklés

Variedades: Blaufrankisch / Cabernet Franc

Sabor orientativo: dry

Contenido de la botella: 0.75 1

Calidad: OEM (Oltalom alatt allé Eredetmegjel6lés) DHC Villany
Calidad (EU): Oltalom alatt allé Eredetmegjelolési
Grado alcohdlico (% vol.): 13,39 vol.%

Azlcar residual en g/I: 0,70 g/l

Acidez: 6,10 g/l

Elaboracién: Barril de madera

Alérgenos: enthalt ohne

Temperatura ideal de consumc 16 °C

Lagerfahig bis: 2028

Caracteristicas especiales[]]: Naturwein
Premios obtenidos: -

Premios obtenidos
Gold ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Weinbeschreibung

Nach der Handlese unserer Blaufrankisch- und Cabernet Franc Trauben garten die
Maischen separat je einen Monat lang spontan in offenen Edelstahltanks. Den
Tresterhut haben wir dabei anfangs zwei mal taglich von Hand untergetaucht und
danach Uberwallt (franz. Remontage). Auch der biologische Saureabbau erfolgte
spontan, also ohne Zusatz von Bakterien. Beide Weine reiften getrennt in gebrauchten
ungarischen und franzésischen kleinen Barr ...

Recomendado con el siguiente plato...

Huhn, Ente, Gans, Schwein, Rind, Wild, Pizza, Asiatisch, Indisch, Curry.

Separate spontane Maischegarung und BSA, Remontage, gebrauchten ungarische
Barriquefasser,18 Monate. Ungeschont, unfiltriert, ungeschwefelt.

Descripcion del viiedo[]]

Unser Motto lautet: WENIGER IST MEHR.* 2 Hektar Reben und 2 Menschen, die sie
pflegen: Ralf WaBmann und Susann Hanauer.* Erstes biologisches und biodynamisches
Weingut im donauschwabisch gepragten Villdny, dem bedeutendsten Rotweingebiet
Ungarns, gegriindet 1998.* Schwerpunkte: Die pannonische Rebsorte Kékfrankos
(Blaufrankisch) und Cabernet Franc, der schon seit (ber 100 Jahren in Villdny angebaut
wird. Aufgrund des einzigartigen Terroirs ergibt er hier bemerkenswerte Weine, die
ihresgleichen suchen.* A ...
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http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/53842_642_12683.pdf

