
PASSAPORTO DEL VINO

Silvaner Steilhang-Muschelkalk
Azienda vinicola: Weingut Lange - Schloss Saaleck

DETAILS
Tipo di vino: Vino bianco
Annata: 2019
Paese - Regione: Deutschland - Franken
tipo di vitigno : Silvaner
Sapore: Secco
Bottiglie capacity: 0.75 l
Qualità  (DO): QbA Frankens Saalestück
Qualità  (EU): geschützte Ursprungsbezeichnung
Alcol in vol.%: 12,07 vol.%
Zucccero residuo : 0,50 g/l
Acidità: 5,80 g/l
Maturazione: Acciaio inox
Allergeni: contiene solfiti
Temperatura a cui va bevuto il vino:10-12 °C
Lagerfähig bis: 2022
Premiazioni: 0

Weinbeschreibung
Ein  angenehm fruchtiger  Silvaner,  der  an an einen heimischen Früchtekorb aus reifen
Äpfeln, Birnen und Stachelbeeren erinnert. Im Abgang sind die Muschelkalk Mineralsalze
deutlich zu spüren. Er ist kraftvoll und zupackend, besitzt herrlich viel Druck, Kraft und
Länge. 

Abbinamenti
Rindfleisch mit Nudel und Meehrrettichsoße, gebackener Fisch und Krustentiere, 

Vinificazione
Ganztraubenpressung  mit  Membranpresse  0,7  bar,  natürliche  Sedimentation,  kühl
vergoren,  3  Monate  Vollhefelager,  3  Monate  Feinhefelager,  Weinsteinstabilisierung
durch natürliche Kälte, 1xKieselgurfiltration, 1xEK-Filtration

Descrizione dell'azienda vinicola
Das Weingut Schloss Saaleck zählt seit 1298 zu den ältesten Weingütern Frankens. Auf
über  18  ha  werden  die  Reben  nach  NATURLAND  Richtlinien  bewirtschaftet.
Traditioneller  Weinbau  wird  mit  neusten  Kenntnissen  des  biologischen  Weinbaus
kombiniert und Weine von höchster Qualität erzeugt. Die Weine können in der eigenen
Vinothek im historischen Rathaus in Hammelburg verkostet und erworben werden.


