
PASSEPORT POUR LE VIN

Blaufränkisch Perfektion
Domaine viticole: Winzerschlössl Kaiser

DETAILS
Type: Vin rouge
Millésime: 2017
Pays - Région: Österreich - Burgenland
Cépage: Blaufränkisch
Douceur: sec
Unité: 0.75 l
Appellation: Qualitätswein
Appellation (EU): geschützte Ursprungsbezeichnung
Teneur en alcool (% vol.): 13,50 vol.%
Sucre résiduel: 1,00 g/l
Acide: 5,10 g/l
Elevage: Fût de bois/Barrique
Allergènes: contient des sulfites

Prix obtenus
Silver ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2021 - autumn

Weinbeschreibung
Trocken.  In  der  Nase dunkle  Beerenfrucht  und Pflaumenaromen,  sowie  ein  Hauch von
Kräuterwürze  mit  Orangenoten.  Am  Gaumen  saftig,  süße  Brombeermarmelade,  gut
integrierte Tanninstruktur, gute Komplexität, weich und geschmeidig im Abgang.

Conseil de mariage de mets
Carpaccio  vom  Rind,  Beef  Tatar,  Wildschweinbraten  mit  Semmelknödel,  geröstete
Knödel mit Ei, Tafelspitz mit Semmelkren, zart gebratenes Wild vom Leithagebirge mit
Speckfisolen, Grillhuhn

Description du domaine
Das  Winzerschlössl  Kaiser  liegt  in  Kleinhöflein  bei  Eisenstadt.  Bereits  in  der  vierten
Generation  werden  hier  hochwertige  Weine  vinifiziert.  Der  historische  Gewölbekeller,
der 1492 von Fürst Esterházy erbaut und 1994 mit viel Liebe restauriert wurde, spiegelt
die  lange  Tradition  unserer  Familie  wider.  Mit  qualitätsorientierter  Philosophie  und
Ideologie sowie viel Fingerspitzengefühl produziert das Weingut Weiß- und Rotweine in
der Premiumklasse nach biologischen Richtlinien. Bewusstsein zur Tradition und gezielt
...

http://www.wsag.de/shop/pflege/bewertungsboegen/pdf_en/49920_512_11980.pdf

